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«Mangiare è un atto agricolo» W. Barry



Comunità locali, 
risultato globale

Slow Food è 
un'associazione culturale 
che sostiene le comunità 
locali affinché possano fare 
del proprio patrimonio 
gastronomico un motore di 
sviluppo sostenibile.



COME?

• Connettendo i produttori e 
i consumatori
• Educando al gusto
• Difendendo e 

promuovendo la 
biodiversità alimentare 
• Collaborando con realtà 

locali



Ecomusei e 
Slow Food nel Biellese 

• Ecomuseo Valle Elvo e Serra, fondato nel 
1998 da un gruppo di abitanti dei 15 
comuni dell'Unione Montana Valle Elvo

• L’Ecomuseo crea la Comunità del Cibo 
LatteVivo nel 2003 e il Presidio del Burro a 
latte crudo dell’Alto Elvo nel 2013

• Dal 2019 Slow Food Travel Montagne 
Biellesi si intreccia con la Rete Museale 
Biellese, progetto gestito dell’Ecomuseo

• Dal 2023 l’Ecomuseo gestisce anche Slow 
Food Travel Montagne Biellesi







…come fare?
✔ Mappatura delle realtà locali 
potenzialmente interessate
✔ Mappatura della biodiversità 
agroalimentare 
✔ Dotarsi di linee guida
✔ Creazione di un gruppo di coordinamento
✔ Pianificazione delle attività
✔ Conoscenza reciproca e fiducia
✔ Materiali di comunicazione comuni
✔ Rinnovo annuale dell'adesione 
✔ Festa annuale di presentazione e 
inaugurazione della stagione 
✔ Lavoro sui prodotti locali emblematici
✔ Promozione turistica



Partire dalle 
materie prime 
locali 

● Assicurarsi che ristoranti e B&B 
promuovano e utilizzino nei loro 
menu prodotti locali, stagionali, 
tradizionali e artigianali dei 
produttori della Comunità

● Assicurarsi che i produttori 
seguano le linee guida che ne 
regolano la produzione 





Comunicare il 
progetto a 
partire da ogni 
realtà che ne 
fa parte



Slow Food Travel Montagne Biellesi è un progetto di Slow Food che mette al centro il cibo e le produzioni 
locali, proponendo esperienze di viaggio coerenti con la filosofia del “buono, pulito e giusto”. 



GRAZIE PER 
L’ATTENZIONE

Nazarena Lanza
slowfoodtravel.biellese.net
montagnebiellesi@slowfoodbiella.it

http://slowfoodtravel.biellese.net/
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